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PROGRAMMA DEL CORSO
Mercoledì 08 maggio 2019 17|19.30

CONTAMINAZIONI
A cura di Nicola Coppe - Lab4beer

Conoscere i nostri nemici è l’arma 
più potente che possiamo avere per 
renderli innocui, di chi stiamo 
parlando?? Di batteri e lieviti 
selvaggi !!

Mercoledì 15 maggio 2019 17|19.30

SANIFICAZIONE
A cura di Nicola Coppe - Lab4beer

Passi più importanti ed errori più 
comuni di un piano di sanificazione 
per il birrificio. Quali sono i migliori 
detergenti ? Cosa nasconde la 
scheda di sicurezza ?

Conoscere i nostri nemici è l’arma 
più potente che possiamo avere per 
renderli innocui, di chi stiamo 
parlando?? Di batteri e lieviti 
selvaggi !

Conoscere ci permette di essere più 
consapevoli. Lezione teorica sulle 
tipologie di analisi che possono 
essere effettuate su tutto il processo 
produttivo della filiera .

ANALISI DELLA BIRRA
VOLUME 1 - TEORIA

ANALISI DELLA BIRRA
VOLUME 2 - PRATICA

Mercoledì 29 maggio 2019 17|19.30Mercoledì 22 maggio 2019 17|19.30

A cura di Nicola Coppe - Lab4beerA cura di Nicola Coppe - Lab4beer

QUOTE DI
ISCRIZIONE

€129
Iva Inclusa

ASSOCIATO 
CONFCOMMERCIO 
TRENTINO

Iva Inclusa

€189
NON ASSOCIATO 
CONFCOMMERCIO 
TRENTINO

TERMINE E ISCRIZIONI
Per favorire interazioni e approfondimenti il 
numero massimo di partecipanti previsto è 
di 25 persone. Le iscrizioni si 
concluderanno con il raggiungimento di 
tale quota e accettate in ordine cronologico 
entro lunedì 06 maggio

MODALITA' D'ISCRIZIONE
L'iscrizione è possibile compilando il 
modulo online sul sito web 
www.unione.tn.it, oppure contattando 
direttamente CAT Confcommercio Srl al 
numero 0461/880441 o via e-mail a 
cat@unione.tn.it

Alla fine di ogni lezione ci sarà una degustazione con diversi stili di birra!
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